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«¢En que reino, en queé siglo, bajo que silenciosa
conjuncion de los astros, en qué secreto dia
que ¢l marmol no ha salvado, surgio la valerosa

y singular idea de inventar la alegrga?» . 4ol vino»
José Luis Borges
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NO TE OLVIDES
PREGUNTAR POR

NUESTROS
e PLATOS

Y GUISOS
DEL DIA




AS R.

&&@%lcl Cantabrico (unidad) 2’50
uita de anchoas 350
Alcaucil relleno (unidad) 4’50
Tosta de atin 10
Tosta de brie 10
Tosta de champifnones 10
Tosta de roquefort 10
Bocados de Padron con huevo de codorniz 12
Ravioli de cola de toro 15
Tartar de salchichén 16
Salmon marinado 16
Gambas al ajillo con aguacate 16
Higado de pato macerado 22
Alcachofitas con jamon 19
Alcachofitas con foie 22
Foie a la plancha 24
CHACINAS R.
Queso 18
Cana de lomo 24
Jamon serrano 24
Variado de chacinas 25
MARISCOS R.
Mejillones al vapor 14
Carabineros 22
Langostinos 90

Gambas de Huelva 120



ENSALADAS Y ALINOS R.

Salmorejo de la casa 9
Papas alinas 10
Ensaladilla de pulpo 12
Tomate alinado 12
Ensalada de la casa 10
Ensalada de mejillones 14
Ensalada de queso azul y frutos secos 14
Ensalada de alcacofas 16
Tomate, atiin y aguacate 16
Parrillada de verduras 14
FRITOS R.
Croquetas de jamon 12
Croquetas de cola toro 14
Empanadillas de perdiz 1350
Crocanti de langostinos y maiz tostado 12
Pincho de morcilla de Burgos 12
Tempura de verduras al alioli suave 12
Tempura de esparragos blancos al roquefort 12
Saquitos de verduras y roquefort 13
Ortiguillas 13
Boquerones al limon 12
Pescaito variado (x persona) 16
Choco 12
Taquitos de merluza 16

Patatas fritas caseras 4



REVUELTOS R.

Bacalao dorado 12
De papas y jamon 12
De salmén y queso 14
Tomata de huevos fritos con papas 12
Huevos rotos con chistorritas 14
ARROCES R.
Risotto de gambas 12
Risotto de setas 12
Arroz caldoso de pescado y marisco* 17
Arroz caldoso de carabineros* 28
Arroz negro* 17
Paella de presa* 19
Paclla de carabineros* 28

*Arroces y paellas, minimo para 2 pe
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GUISOS o R.
Guiso del dia 12
Fideua con cola toro 17
Fideua con pescado y marisco |
Setas con langostinos 16
Carrillada 14
Cola de toro

PESCADOS R.
Vieiras (unidad) 10
Crépe de corvina 13
Bacalao a la plancha 16
Bacalao de cuaresma 16
Bacalao con gulas 18
Calamar de potera 16
Tartar de salmon 16
Tartar de atin rojo 18
Tartar de corvina 18
CARNES R.
Carpaccio de ternera 16
Steak tartar 22
Solomillo al whisky 16
Solomillo ibérico en salsa de ciruelas 16
Presa trinchada 20
Lomo bajo de vaca 22
Solomillo de ternera 22
Cochinillo al horno SM

Chuleton de vaca madurada 55



POSTRES

=

=

' quesit de chocolate negro / 3%°€
~Marquesitas de chocolate blanco / 4 €
Tarta de queso / 4€

Tocino de cielo / 4€

Milhoja de nata /5€

Coulant con helado / 45°€

Tatin de manzana con helado / 45°€
Tiramist / 45°€

Torrija con helado / 6°°€

Zumo de naranja natural / 35°€

Fruta natural / 4€

Helado del dia / 3°°€

Helado de turron / 35°€
Helado de vainilla / 3°°€
Helado de dulce de leche / 4€
Helado de yogur/4€

Variado de postres - mediano / 13€
Variado de postres - grande / I8 €
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